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TERMO DE REFERÊNCIA – EQUIPAMENTOS COZINHA REFEITÓRIO DO ENSINO 
FUNDAMENTAL II 

 

1. OBJETIVOS 

Destinam-se as especificações técnicas presentes, orientar e apresentar dados para 

fornecimento e instalação de equipamentos para a cozinha do refeitório da escola de Ensino 

Fundamental II do Sesc Poconé, conforme especificações anexas. 

 

2. LOCALIZAÇÃO  

Centro de Atividades de Poconé – CAP, localizado na Avenida Generoso Ponce, s/n, Centro - 

Poconé/MT. 

 

3. OBJETO 

Fornecimento e instalação de equipamentos para cozinha, conforme descritivo abaixo: 

 

3.1. Fogão de 04 bocas  

Fogão industrial com construção reforçada em aço inox 304, com grelhas tipo radiantes em 

ferro fundido medindo 40x45 cm; 

Queimadores a gás de alto rendimento em ferro fundido com duas linhas de chama; 

Válvulas de gás com ajuste de graduação de chama; 

Bandejas coletoras de resíduos em aço inoxidável; 

Painel frontal aço inoxidável com manípulos em baquelite; 

Com módulo de base confeccionado em aço inox. 

Dimensões: 100x100x90 cm 

Marcas sugeridas: Macom, Cozil – ou similar. 
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Quantidade: 01 Unidade 

 

 Imagen ilustrativa 
 
 
 

3.2. Refresqueira 30 litros 

Refresqueira com dois depósitos de policarbonato cristal injetado de 15L cada, bandeja 

removível, controle automático de temperatura, sistema de agitação com pás de alta 

resistência, evaporador de aço inox 304 e gabinete de aço inox 430 escovado.   

 

Marca e modelo sugerido: IBBL BBS2 Inox, ou similar.  

Quantidade: 02 unidades. 

 

 

 

 Imagem ilustrativa 
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3.3. Bebedouro com filtro  

Bebedouro com três torneiras com revestimento interno em aço inox AISI 304, e revestimento 

externo em aço inox 430. Serpentina em aço inox AISI 304. Isolamento do reservatório em 

espuma rígida de poliuretano; com regulagem de temperatura da água. Alimentação da água 

com bóia automática. Tensão 220v. Capacidade 50 litros.  

 

Quantidade: 02 unidades. 

 

 Imagem ilustrativa 

 

3.4. Máquina de lavar louças (área de higienização de utensílios)  

Lavadora com dimensões: 620x680 x 1400 mm, operações de lavagem (temperatura de 55-

65ºC) e enxágue (temperatura de 80-90ºC), 220V. A máquina deverá conter os acessórios 

padrão: 02 gavetas de pino para pratos, 01 gaveta lisa para louças e 01 gaveta com 16 copos 

plásticos para talheres. Construída em aço inox 304. Tomada de sobrepor tipo steck. 

 

Marca e modelo sugerido: NT 300 3T, Netter – ou similar. 

Quantidade: 01 unidade 
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Imagem ilustrativa 

 

 
3.5. Mesa de encosto para saída da lavadora 

Plano de trabalho: liso de encosto em aço inox aisi 304 #16 com bordo de 40 mm, espelho 

traseiro de 100 mm, eliminação de arestas cortantes, cantos soldados e polidos. Estrutura: em 

tubos em aço inox de ø 1 1/2” com espessura de 1 mm, contraventamento de ø 1 1/4” e 

sapatas niveladoras em nylon. Dimensões: 60x60x90 cm 

 

Marca sugerida:  Macom, ou similar 

Quantidade: 01 unidade. 

 

 Imagem Ilustrativa. 
 

3.6. Mesa lisa de encosto 
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Plano de trabalho: liso de encosto em aço inox aisi 304 #16 com bordo de 40 mm, espelho 

traseiro de 100 mm, eliminação de arestas cortantes, cantos soldados e polidos. Estrutura: em 

tubos em aço inox de ø 1 1/2” com espessura de 1 mm, contraventamento de ø 1 1/4” e 

sapatas niveladoras em nylon. Prateleira inferior: em aço inox aisi 304 #16 com bordo de 40 

mm. Acabamento: escovado. Dimensões: 100x70x90 cm 

 

Marca sugerida:  Macom, ou similar 

Quantidade: 02 unidades. 

 

 

 Imagem Ilustrativa. 

 

 

3.7. Mesa lisa de encosto 

Plano de trabalho: liso de encosto em aço inox aisi 304 #16 com bordo de 40 mm, espelho 

traseiro de 100 mm, eliminação de arestas cortantes, cantos soldados e polidos. Estrutura: em 

tubos em aço inox de ø 1 1/2” com espessura de 1 mm, contraventamento de ø 1 1/4” e 

sapatas niveladoras em nylon. Prateleira inferior: em aço inox aisi 304 #16 com bordo de 40 

mm. Acabamento: escovado. Dimensões: 100x70x53(altura) cm – mesa adaptada para 

crianças até 5 anos, para colocar refresqueira e pista fria. 

 

Marca sugerida:  Macom, ou similar 

Quantidade: 01 unidade. 
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 Imagem Ilustrativa. 

 

 

3.8. Mesa lisa de encosto 

Plano de trabalho: liso de encosto em aço inox aisi 304 #16 com bordo de 40 mm, espelho 

traseiro de 100 mm, eliminação de arestas cortantes, cantos soldados e polidos. Estrutura: em 

tubos em aço inox de ø 1 1/2” com espessura de 1 mm, contraventamento de ø 1 1/4” e 

sapatas niveladoras em nylon. Prateleira inferior: em aço inox aisi 304 #16 com bordo de 40 

mm. Acabamento: escovado. Dimensões: 100x70x75(altura) cm – mesa adaptada para 

crianças, para colocar refresqueira e pista fria. 

 

Marca sugerida:  Macom, ou similar 

Quantidade: 01 unidade. 

 

 

 Imagem Ilustrativa. 
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3.9. Freezer horizontal  
 

Freezer Horizontal com 01 (uma) porta bipartida, cor: branca, com capacidade para 419 litros, 

com rodízios para facilidade de transporte, isolamento em poliuretano, temperatura de trabalho: 

2°C à 8°C e -18°C à -22°C. Tensão: 220V/50-60Hz. Dimensões (L x A x P): 1331 x 944 x 690 

mm. Tensão 220V, tomada de sobrepor tipo steck.  

Marca e modelo sugerido: DA420 – Metalfrio, ou similar 

Quantidade: 01 unidade 

 

  Imagem Ilustrativa 

 

 

 
3.10. Forno turbo a gás 

 

Forno Turbo a Gás, fabricado com estrutura em aço 304, acabamentos com pintura epóxi, 

frente em aço inox escovado, porta com visor em vidro temperado, iluminação interna com 

proteção de vidro resistente a altas temperaturas e choques térmicos, dotado de rodízios para 

facilitar o deslocamento, tensão 220V, contendo 8 (oito) esteiras. Dimensões externas (Larg. X 

Prof. X Alt.): 106 x 98 x 183 cm. Modelo: PRP-8000 Style G2. Tomada de sobrepor Steck. 

Marca e modelo sugerido: PRP-8000 Style G2, Progás – ou similar. 

Quantidade: 01 unidade. 
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   Imagem ilustrativa 

 

 

3.11. Amassadeira  

Amassadeira Espiral com corpo em aço carbono SAE 1020, com acabamento em pintura epóxi, 

cuba em aço inoxídável e batedores em ferro fundido., capacidade para produção de 5 kg de 

massa pronta. Dimensões (AxLxC): 615 x 300 x 650 mm. Motor Monofásico 1/2CV 127V 4P 

60HZ C/PTC. Tensão: 220V, tomada de sobrepor tipo steck.   

 

Marca e modelo sugerido: AE 05 L - G. Paniz, ou similar.  

Quantidade: 01 unidade 

 

  

Imagem ilustrativa 
  

 

. 
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3.12. Batedeira  

Batedeira fabricada em aço carbono SAE 1020 com acabamento em pintura epóxi, cuba em 

aço inoxidável e batedores (globo, raquete e espiral) em alumínio, possuir 4 velocidades 

diferentes com inversor, possibilitando ao usuário um melhor rendimento de seu 

funcionamento. Dimensões (AxLxC): 725x335x555 mm. Capacidade para 12 litros. Motor 

Trifásico 1/2CV 170V P4 60Hz. Tensão: 220V, tomada de sobrepor tipo steck.   

 

MARCA E MODELO SUGERIDO: BP-12 RP - G. PANIZ, OU SIMILAR.  

Quantidade: 01 unidade. 

 

 

 Imagem ilustrativa 

 

3.13. Estante de 4 planos ajustáveis na altura, capacidade de 150kg por plano 

Características de construção: Montantes em aço inoxidável bitola nº 20, liga 18.8, tipo 304. 

Planos em aço inoxidável bitola nº 18, liga18.8, tipo 304 com bordo em todo o perímetro com 

40 mm de espessura. Capacidade de carga distribuída 300 kg/plano. Dimensões: 120x50x180 

cm. 

 

Marca sugerida:  Macom, ou similar 

Quantidade: 04 unidades. 
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 Imagem Ilustrativa. 

 

 

3.14. Refrigerador vertical com 04 portas  

Refrigerador vertical com corpo em aço inoxidável 304 com corpo em aço inoxidável; sistema 

por ar forçado com evaporador e degelo automático programado até ponto de dreno no piso ou 

uso de bandeja coletora; Resistencia compensadora elétrica nos batentes das portas para 

evitar a condensação devido à umidade do ambiente. Termocontrolador digital; temperatura de 

trabalho +1°C a +10°C; fluido refrigerante R134A; tensão 220V monofásico/bifásico; frequência 

60Hz. Dimensões (CxLxA): 140x805x207 cm – 1280 litros. 

 

Marca sugerida: Macom – ou similar. 

Quantidade: 01 unidade; 

Imagem ilustrativa 
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3.15. Carro de serviço para apoio 

 

Especificações do Produto: Carro Room Service, com 03 (três) prateleiras de polipropileno 

levemente texturizadas, montantes de alumínio, capacidade para 136 kg, cor: preta. Com 04 

rodas.  

 

Marca Sugerida: Rubbermaid ou similar 

Quantidade: 01 unidade 

 

 

 Imagem ilustrativa 

 

 

3.16. Buffet aquecido com quatro cubas – sob medida 

Buffet aquecido com capacidade para quatro cubas, com gabinete. Confeccionado em aço inox 

304 AISI, com protetor salivar com vidro transparente. Tensão 220V. Dimensões: 

1500X700X750 mm (altura adaptada para crianças). 

Quantidade: 01 unidade. 
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 Imagem Ilustrativa 

 

 

3.17. Buffet aquecido com quatro cubas – sob medida 

Buffet aquecido com capacidade para quatro cubas, com gabinete. Confeccionado em aço inox 

AISI, com protetor salivar com vidro transparente. Tensão 220V. Dimensões: 1500X700X530 

mm (altura adaptada para crianças). 

 

Quantidade: 01 unidade. 
 

 Imagem Ilustrativa 
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4. CRITÉRIOS AVALIATIVOS 

4.1.  Fogão de 04 bocas  
 

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Construção reforçada em aço inox 304 (  ) Atende 

(  ) Não atende 
2. Queimadores a gás de alto rendimento 

em ferro fundido com duas linhas de 
chama. 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Válvulas de gás com ajuste de 
graduação de chama 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Bandejas coletoras de resíduos em aço 
inoxidável 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Painel frontal aço inoxidável com 
manípulos em baquelite 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Grelhas tipo radiantes em ferro fundido (  ) Atende 
(  ) Não atende 

7. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

8. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

9. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 

4.2. Refresqueira 30 Litros 

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Possui dois depósitos de policarbonato 

cristal injetado de 15L cada. 
(  ) Atende 
(  ) Não atende 

2. Bandeja removível. (  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Controle automático de temperatura. (  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Sistema de agitação com pás. (  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Evaporador de aço inox 304. (  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Gabinete de aço inox 430 escovado. (  ) Atende 
(  ) Não atende 

7. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

8. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

9. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 
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4.3. Bebedouro com filtro  

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Revestimento interno em aço inox AISI 

304 
(  ) Atende 
(  ) Não atende 

2. Revestimento externo em aço inox 430 (  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Isolamento do reservatório em espuma 
rígida de poliuretano. 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Regulagem de temperatura da água. (  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Alimentação da água com bóia 
automática. 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Capacidade 50 litros (  ) Atende 
(  ) Não atende 

7. Tensão 220v  
8. Dimensões conforme termo de 

referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

9. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

10. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 

4.4. Máquina de lavar louças 
 

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Operações de lavagem 

(temperatura de 55-65ºC) e 
enxágue (temperatura de 80-90ºC) 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

2. Acessórios padrão: 02 gavetas de 
pino para pratos, 01 gaveta lisa 
para louças e 01 gaveta com 16 
copos plásticos para talheres 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Construção em aço inox 304. (  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 
 



 

 
Av Filinto Muller 218, Jd Aeroporto – Várzea Grande-MT • CEP: 78.110-300 

Fone / Fax.: (65) 3688 2000 
                                          

  Página 15/20 
 

  

4.5. Mesas e bancadas de inox – itens:3.5; 3.6; 3.7; 3.8; 3.9. 
 
 

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Construído em aço inox 304 (  ) Atende 

(  ) Não atende 
2. Sem arestas cortantes, possui 

cantos soldados e polidos. 
(  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Sapatas niveladores de nylon (  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 

4.6. Freezer horizontal  

 
Critérios Padrão Avaliativo 

1. Com 01 (uma) porta bipartida (  ) Atende 
(  ) Não atende 

2. Capacidade para 419 litros (  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Com rodízios (  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 
 

4.7. Forno turbo a gás 

 
Critérios Padrão Avaliativo 

1. Forno Turbo a Gás (  ) Atende 
(  ) Não atende 

2. Fabricado com estrutura em aço 
304 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Porta com visor em vidro (  ) Atende 
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temperado (  ) Não atende 
4. Iluminação interna com proteção 

de vidro resistente a altas 
temperaturas e choques térmicos 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Com rodízios (  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Possui 8 (oito) esteiras (  ) Atende 
(  ) Não atende 

7. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

8. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

9. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 
 

4.8. Amassadeira 
 
 

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Corpo em aço carbono SAE 1020; (  ) Atende 

(  ) Não atende 

2. Cuba em aço inoxidável; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Batedores em ferro fundido; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Capacidade para produção de 5 
kg de massa pronta; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

7. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 

4.9. Batedeira 
 
 

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Corpo em aço carbono SAE 1020; (  ) Atende 

(  ) Não atende 

2. Cuba em aço inoxidável; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Batedores (globo, raquete e 
espiral) em alumínio; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Possui 4 velocidades diferentes (  ) Atende 
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com inversor (  ) Não atende 

5. Capacidade para 12 litros (  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

7. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

8. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 
 

4.10. Estante de 4 planos ajustáveis na altura 
 
 

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Construção em aço inox 304; (  ) Atende 

(  ) Não atende 
2. Capacidade de carga distribuída 

300 kg/plano 
(  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 
 

4.11. Refrigerador vertical com 04 portas  

 
 
 

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Construção em aço inox 304; (  ) Atende 

(  ) Não atende 
2. Sistema por ar forçado com 

evaporador 
(  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Degelo automático programado 
até ponto de dreno no piso 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Resistencia compensadora elétrica 
nos batentes das portas 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Termocontrolador digital (  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Temperatura de trabalho +1°C a 
+10°C 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 
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7. Capacidade 1280 litros (  ) Atende 
(  ) Não atende 

8. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

9. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

10. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 

4.12. Carro de serviço para apoio 

 

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Com 03 (três) prateleiras de 

polipropileno; 
(  ) Atende 
(  ) Não atende 

2. Montantes de alumínio (  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Capacidade para 136 kg (  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 

 
 

4.13. Buffet aquecido com quatro cubas – sob medida. Itens 3.16; 3.17. 

 

Critérios Padrão Avaliativo 
1. Capacidade para quatro cubas (  ) Atende 

(  ) Não atende 

2. Confeccionado em aço inox 304 (  ) Atende 
(  ) Não atende 

3. Protetor salivar com vidro 
transparente 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

4. Dimensões conforme termo de 
referência, com variação de 0,5% 
menor ou maior das medidas 
especificadas; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

5. Assistência Técnica na região de 
Cuiabá e Várzea Grande/MT; 

(  ) Atende 
(  ) Não atende 

6. Garantia mínima de 12 meses; (  ) Atende 
(  ) Não atende 
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5.  NORMAS GERAIS  

Deverão ser observadas na execução dos serviços todas as recomendações da Associação 

Brasileira de Normas Técnicas - ABNT, exigências das concessionárias locais dos serviços 

públicos, especificações e recomendações dos fabricantes dos materiais, quanto à forma 

correta de aplicação e legislação vigentes, em nível Municipal, Estadual e Federal. 

 

6. SERVIÇOS PRELIMINARES 

A Contratada deverá conferir todas as medidas no local, antes da fabricação dos móveis 

confeccionados em aço inoxidável, e validar todas as especificações técnicas com a 

contratante antes do fornecimento dos equipamentos. 

 

7. PRAZO 

O prazo máximo para a entrega do objeto, fornecimento mais a instalação, será de 40 
(quarenta) dias no máximo, contados a partir do recebimento da Ordem de Início dos 

Serviços, a ser emitida. 

 

8. DOS CRITÉRIOS DE ACEITAÇÃO DA PROPOSTA 

As propostas deverão contemplar Planilha Orçamentária detalhada com preço total para a 

execução dos serviços e fornecimento dos objetos deste Termo de Referência, assim como 

incluir material com especificações técnicas dos produtos ofertados. 

 

9. DA GARANTIA 

O prazo de garantia para todo o mobiliário especificado não deverá ser inferior a 12 (doze) 
meses contra defeitos de fabricação, incluindo eventuais avarias durante o transporte até o 
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local de entrega, montagem ou instalação, mesmo após aceite da contratante. O prazo de 

garantia deve contar a partir do recebimento final do mobiliário. 

 

10. DO PAGAMENTO 

O pagamento será efetivado em parcela única, mediante crédito em conta corrente, após o 

atesto do documento de cobrança e cumprimento da perfeita realização dos serviços e prévia 

verificação da regularidade fiscal da licitante vencedora.  

 

11. CONSIDERAÇÕES GERAIS 

Todos os materiais deverão estar de acordo com a Associação Brasileira de Normas Técnicas 

– ABNT, exigências das concessionárias locais dos serviços públicos, especificações e 

recomendações dos fabricantes dos materiais, quanto à forma correta de aplicação e legislação 

vigentes, em nível Municipal, Estadual e Federal. 

Atender prontamente todas as solicitações contidas neste Termo de Referência, e memorial 

descritivo anexo; 

Entregar no Centro de Atividades de Poconé – CAP, localizado na Avenida Generoso Ponce, 

s/n, Centro - Poconé/MT. 

A proposta orçamentária apresentada pela Contratada deverá incluir todas as despesas 

necessárias para se obter com eficiência o objetivo, referente aos custos de mobilização, 

desmobilização, encargos, taxas, hospedagem e ferramental. 

O pagamento ou a liquidação do valor contratado por parte da CONTRATANTE não isentará a 

CONTRATADA de suas obrigações e responsabilidades pelos serviços executados, 

especialmente aqueles relacionados com a qualidade dos materiais utilizado. 

 

 


